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HDP+ — уверенно чистый Асептический, высокодинамичный и исключительно

Каталог Планетарный редуктор  HDP+  для пищевой и фармацевтической промышленности.
HDP+ — уверенно чистый

Асептический, высокодинамичный и исключительно

точный в позиционировании — HDP+ отвечает строгим

требованиям гигиенических систем производства

и упаковки. Гигиенический дизайн редуктора не

только обеспечивает наивысший уровень защиты от

загрязнений продуктов и производственных рисков,

но также обеспечивает максимальную доступность

и производительность оборудования.

HDP+ устанавливает новый промышлен-

ный стандарт в отношении гигиенического

дизайна

Преимущества для производителя оборудования

· Интеграция в оборудование, разработанное

HDP+ согласно гигиеническому дизайну

· Выполнение юридических обязательств

(Директива о безопасности машин и

оборудования, предписания для пищевой

промышленности и гигиенических норм)

Отличительные особенности продукта · Сокращение единичных деталей упрощает

производство / монтаж и делает конструкцию

Точность позиционирования: малый угловой машины боле компактной

люфт и высокая жесткость на кручение осущест- · Более высокая эффективность оборудования

вляют высочайшую точность позиционирования в целом

Прямая интеграция в производственный · Конкурентоспособность благодаря инновациям

процесс открывает новые возможности

конструирования Преимущества для пользователя

· Простая и быстрая очистка: сокращение

Устойчивость: устойчивость к химической очистке

времени CIP/SIP для очистки

и дезинфицирующим средствам

· Более высокая надежность и длительный

Очистка: быстрая, эффективная и безопасная срок службы

очистка также подходит для процессов CIP · Быстрый и простой демонтаж

Постоянная высокая мощность: постоянный · Уменьшение расхода чистящих средств

угловой люфт обеспечивает в течение работы · Низкие расходы на техническое обслуживание

редуктора постоянную высокую мощность и ремонт

Макс. Возможная герметичность: IP X · Сокращение расходов приводит к конкурентным

(макс. бар) преимуществам и более низкой розничной цене

· Более высокая безопасность пищевых продуктов

Применяется при переработке рыбы Применяется при наполнении и упаковке молочных продуктов



